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 *DELI DOJO – die Schule des guten Geschmacks*

 Ein Dojo ist ein Ort des Weges, in unserem *Deli Dojo* führt dieser Weg durch die
 Tore eines unendlich abwechslungsreichen Tempels der Sinne zur geschmack-
 lichen Erleuchtung.

 In traditionellen Dojos, wo japanische Kampfkunst trainiert wird, entsteht über die 
 Jahre  eine enge Beziehung zwischen den Schülern und ihren Lehrern, den Senseis 
eine Bindung von Herz zu Herz. In unserem Deli Dojo entsteht diese Bindung spätestens 
beim ersten Bissen. Unsere Geschmacks-Senseis zaubern Fusion-Gerichte mit internationa-
lem Flair aus Elementen der japanischen und süd-ost-asiatischen Küche.

Die schlichte und dennoch elegante Einrichtung des Deli Dojos lädt Sie dazu ein, sich in 
Achtsamkeit zu üben und die Konzentration auf jene Aktivität zu richten, die bei uns im 
Mittelpunkt steht: genießen.  

Das Zusammenspiel der ausgewählten Ingredienzien, deren Zubereitung und der damit 
einhergehende aromatische Wandel, führt zu Harmonie und Wohlbefinden. Wir haben keine 
Geheimnisse vor Ihnen und sind bereit alles zu teilen, deshalb finden Sie auf unserer Spei-
sekarte nicht nur alle in den Gerichten enthaltenen Zutaten sondern auch gleich das Rezept 
zum zuhause Nachkochen! Wir verstehen uns nämlich nicht nur im übertragenden Sinne als 
Schule des guten Geschmacks :wink:

Und jetzt Stäbchen bereithalten, tief ein- und ausatmen und genießen!

Eure Deli-Dojo Team
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SUppE

01 Miso 3,9 

 Seidentofu in fermentierter Sojabrühe, Seetang, Lauch & Sesamöl

02 MisAKE 4,5 

 Lachswürfel in fermentierter Sojabrühe, Seetang, Lauch & Sesamöl

03 ToM KhA GAi 4,5 

 Hühnerbruststreifen in kräftige Galanga- Zitronengrasbrühe mit Kokoscrème. 

 Tomatenwürfeln, Thai Basilikum & Champignons. Verfeinert mit Limetten 

04 DRAGoN sEA  5,1 

 Garnelen in süßsaure Tamarindenbrühe, Ananas, Cherry Tomaten, Lauch,

 Zitronengras, Basilikum & Chili
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10 EDAMAME 5,5 
 gedämpf te  junge So jabohnen mi t  Meersa lz

11 WAKAME 5,5 
 e inge legter  Seetangsa la t  mi t  Sesamvina igre t te  &  Morche ln

12 GyozA 5,5 
 gebra tene Te ig taschen gefü l l t  m i t  Hühnerhack  & as ia .  Gemüse.  Dazu 
 gerös te tem Sesam-Dip  

13 sAKE CARpACCio 10,9 
 hauchdünne Lachsf i le tsche iben im Rucco labeet  &  Da ikonkresse. 
 Ver fe iner t  m i t  So ja -Ch i l i  V ina igre t te

14 TuNA TATAR 10,9 
 gewür fe l te  Thunf isch f i le t  m i t  hausgemachter  Ao l i ,  Ch i l i schoten  & 
 So ja - Ingwer  V ina igre t te .  Dazu Avokadostücke & Kräutermischung
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15 FRühliNGsRollEN 4,5 
 knuspr ige  Re ispap ier ro l len  mi t  gehacktem Hühnerbrus t ,  Sh i i take  &
 as ia .  Gemüsemischung.  Serv ie r t  m i t  süßem Kumquat -D ipp

16 soMMERRollEN 4,5 
 f r i sche Re ispap ier ro l len  mi t  gedämpf ten  Garne len ,  Re isnude ln , 
 Kräu tersa la t ,  Sh isob lä t te r  &  So jasprossen.  Dazu So ja - Ingwer  D ip

17 GolDEN GARDEN  7 ,5  
 sau t ie r te  Garne len  au f  Mango-Ju l ienne,  Minze & gerös te ten  Erdnüsse. 
 Ver fe iner t  m i t  L imet ten-Mango V ina igre t te .

18  DuMpliNG Mix  7 ,5  
 gedämpf te  Te ig taschen mi t  Hühner -  &  Garne len fü l lung.  Serv ie r t 
 m i t  l i eb l ichem Kräuter -So ja  D ip
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UDON -  japan ische Re isnude ln

20 MoNK´s soup  (VEGETARISCH)  12 ,5€  
 Udonnude ln  in  So jabrühe mi t  gekochtem E i ,  Sh i i take ,  To fu  &  Lauch

21 EARly BiRD  13 ,5€  
 Udonnude ln  in  Hühnerbrühe mi t  knuspr igem Tempura-Hühner f i le t ,
 gekochtem E i ,  Gemüse,  Lo tus ,  Champignons & Lauch

22 pAGoDA pAN  (VEGETARISCH)  12 ,5€  
 gebra tene Udonnude ln  mi t  To fu ,  gekochtem E i , 
 Lo tus ,  Sh i i take  & Lauch 

23  BiRD´s NEsT  13 ,5€  
 gebra tene Udonnude ln  mi t  knuspr igem Tempura-Hühner f i le t ,
 Gemüse,  Champignons & Lauch

24 DRy poND 14,5€ 
 gebra tene Udonnude ln  mi t  knuspr igem Tempura-Enten f i le t ,

 pakcho i ,  Edamame,  Sh i i take  p i l ze  & Lauch
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REIS-  &  E IERNUDELGERICHTE 

25 ClAssiC pAN  14 ,5€  
 Gebra tene E ie rnude ln  mi t  knuspr igem Enten f i le t ,  Möhren,  E ie r , 
 Champignon,  Lauch

26 KATsu NEsT  13 ,5€  
 Gebra tene E ie rnude ln  mi t  japan ischem Hähnchenschn i tze l , 
 Sh i i take ,  Lauch,  Sprossen,  l ieb l iche So ja  Soße

27 RiCE pAN  (VEGETARISCH)  14 ,5€  
 gebra tener  Re is  mi t  knuspr igem Enten f i le t ,  Möhren,  E ie r , 
 Champignon,  Lauch

28 ChiCKEN oN RiCE  13 ,5€  
 gebra tener  Re is  mi t  knuspr igem Hähnchensch i tze l ,  Möhren, 
 E ie r ,  Champignon,  Lauch
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JApANISCHE HAUpTGERICHTE 

30 sAKE TERiyAKi  15 ,9€  
 gegr i l l te r  Lachs  au f  gedämpf te r  Zuckerschoten ,  Sh i i take ,  Möhren, 
 Zucch in i ,  Babymais ,  Lo tuswurze l  &  Re is .  L ieb l iche Ter iyak i  Sauce

31 ChiCKEN TERiyAKi  13 ,9€  
 gegr i l l te r  Hühner f i le t  au f  gedämpf te r  Zuckerschoten ,  Sh i i take ,  Möhren, 
 Zucch in i ,  Babymais ,  Lo tuswurze l  &  Re is .  L ieb l iche Ter iyak i  Sauce

32 DuCK TERiyAKi  14 ,9€  
 gegr i l l te r  En ten f i le t  au f  gedämpf te r  Zuckerschoten ,  Sh i i take ,  Möhren, 
 Zucch in i ,  Babymais ,  Lo tuswurze l  &  Re is .  L ieb l iche Ter iyak i  Sauce

33 DuCK CuRRy  14 ,9€  
 gegr i l l tes  Enten f i le t  m i t  gedämpf tes  Gemüse.  Dazu Re is  &  japan.  Cur ry

34 ChiCKEN CuRRy  13 ,9€  
 gegr i l l tes  Hühner f i le t  m i t  gedämpf tes  Gemüse.  Dazu Re is  &  japan.  Cur ry
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Nigiri  -  2  S tk .  F isch  au f  Sush i re is

40 SAKE (LACHS)  4 ,5€

41  MAGURO (THUNFISCH)  4 ,5€

42  EBI  (GEKOCHTE GARNELE)  4 ,5€

43  TOBIKO (LACHSKAVIAR)  5 ,5€

44  UNAGI  (AAL)  5 ,5€

45  HOTETAGAI  (JAKOBSMUSCHEL)  5 ,5€

46  GUNGAN (LACHSKAVIAR)  5 ,1€

47  AVO (VEGAN)  4 ,5€

48  INARI  (VEGAN TOFUTASCHE)  4 ,1€

Maki  -  8  S tk .  F isch  in  re is ro l le

50 KAppA (GURKE)  4 ,1€

51  AVOKADO 4,1€

52  SAKE (LACHS)  4 ,9€

53  TEKKA (THUNFISCH)  5 ,1€

54  CALIFORNIA (SURIMI  &  AVOKADO) 4 ,9€

55  EBI  AVO (GARNELEN & AVOKADO) 4 ,9€

56  SAKE AVO (LACHS & AVOKADO) 4 ,9€

57  OSHINKO (E INGELEGTER RETTICH)  4 ,1€
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iNSide Out -  8  S tk .

60 CALIFORNIA (SURIMI ,  AVOKADO,  TOBIKO)  8 ,5€

61  ALASKA (LACHS,  AVOKADO,  TOBIKO,  SESAM) 8 ,5€

62  EBI  TEMpURA (KNUSpRIGE GARNELE,  AVOKADO, 

 p IKANTE SAUCE)  8 ,5€

63  pHILADELpHIA (LACHS,  CREAM CHEESE,  GURKE,  SESAM) 8 ,5€

64  MONK I .O.  (GURKE,  AVOKADO,  SESAM) 7 ,5€

65  TORI  (TEMpURA HäHNCHENSTREIFEN,  CREAM 

 CHEESE,  SESAM) 8 ,5€

66  SpICy TUNA (p IKANTER THUNFISCH,  SCHNITTLAUCH 

 & GURKEN)  8 ,5€

67  WILD SAKE (LACHS,  AVOKADO,  GURKEN MIT 

 RUCCOLA EINGEWICKELT)  8 ,5€

FutO Maki  -  5Stk .

70 VEGI (ExOTISCHE GEMüSEFüLLUNG) 8,5€

71  SAKE (LACHS-TEMpURA, AVOKADO, TOBIKO) 8,9€

72  EBI (KNUSpRIGE GARNELE, AVOKADO, CREAM CHEESE, 

 pIKANTE SAUCE) 8,9€
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CruNChy  -  knuspr ige  Tempura-Ro l le

80 CRuNChy iDsTEiN  9 ,9€  
 Lachs ,  Avokado,  Gurke ,  Cream Cheese, 

81  CRuNChy ToRi  9 ,9€  
 Tempura  Hähnchensp i tzen ,  Gurke ,  F rüh l ingszwiebe ln , 
 Cream Cheese

82 CRuNChy pAGoDA  8 ,9€  
 e inge legter  Ret t ich ,  Avokado,  süßer  Kürb is

83 spiCy & CRuNChy  10 ,9€  
 Thunf isch ,  Lauchcreme,  Hot  Temple  Sauce,  Avokado,  Ch i l i

84  EBi  CRuNChy  9 ,9€  
 Garne le ,  Avokado,  Cream Cheese,  Hot  Temple  Sauce

SaShiMi  -  F i le t  pur  (5  S tk . )

90 sAKE  15 ,9€  
 (Lachs f i le t  au f  Kräu tersa la tbeet )

91  MAGuRo  18 ,9€  
 (Thunf ischs f i le t  au f  Kräu tersa la tbeet )

92  sAKE lovEs MAGuRo  17 ,9€  
 (Duet t  vom Thunf isch  & Lachs)

93 MoRiAWAsE  20 ,9€  
 (Thunf isch ,  Lachs ,  Garne len ,  Oktopus,  Sur imi )
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dOjO SigNature SuShi  8S tk .

100 hoTATEGAi  Roll  16 ,9€  
 Krebsf le isch ,  Mayonna ise ,  Lauch & Avocado,  umwicke l t  m i t 
 Jakobsmusche ln  &  Kav ia  Tob iko

101 DRAGoN Roll  16 ,9€
 Tempura  Garne len ,  Gurke ,  Cream Cheese,  umhü l l t  m i t  gegr i l l tem F lussaa l

102 DEli  DoJo Roll  15 ,9€  
 Lachs,  ph i lade lph ia  Käse + Ruco la ,  umhü l l t  m i t  ge f lammtem 
 Thunf isch  und Wasabi -Crème

103 suMo ToKyo  16 ,9€  
 Jakobsmusche ln ,  Kürb is ,  Gurken & Cream Cheese.  Umhül l t  m i t 
 Lachs ,  Thunf isch  & p ikanter  Do jo-Soße



GEishA  15,9

1 Sake Nigiri, 
8 Sake Maki
8 Alaska I.O.,

NiNJA  17,9

1 Maguro Nigiri, 
8 Tekka Maki
8 Tuna I.O.,

MeNu

unsere Menüs werden mit eine Miso-Suppe & 
gemischtem Salat mit Sesam-vinaigrette serviert



MeNu

sAMuRAi  21,9

4 Alaska I.O., 4 Tuna I.O.,  
4 Avokado I.O., 
4 Sake I.O.

shoGuN  17,9

8 Sake Maki, 4 Tuna Maki,  
4 Ebi Maki, 4 Avokado Maki, 
4 Kappa Maki

unsere Menüs werden mit eine Miso-Suppe & 
gemischtem Salat mit Sesam-vinaigrette serviert



MeNu

unsere Menüs werden mit eine Miso-Suppe & 
gemischtem Salat mit Sesam-vinaigrette serviert

zEN 16,9

1 Tofutasche, 
8 Avo Maki,
8 Avo-pepper I.O.

DoJo (für 2 personen) 39,9

2 Sake | 2 Maguro | 2 Ebi Nigiri, 
5 Crunchy Sake, 4 Alaska I.O.,  
4 Tuna I.O., 4 Sake | 4 Avo Maki,
 



MeNu

unsere Menüs werden mit eine Miso-Suppe & 
gemischtem Salat mit Sesam-vinaigrette serviert

hATToRi hANzo (für 2 personen) 

2 Sake | 2 Maguro | 1 Ebi Nigiri, 
4 Tekka | 4 Kappa Maki, 

5 Crunchy Sake, 4 Alaska I.O., 4 Sake I.O., 
Sake & Maguro Sashimi

49,9
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deSSert

110 olD BuT GolD  4 ,5€  
 go ld-gebackene Bananenstücke ver fe iner t  m i t  Akaz ien-Hon ig

 

111 MoChi  4 ,5€
 japan ischer  K lebre iskuchen mi t  Bohnen-  oder  Sesamfü l lung

112 GREEN splEEN  3 ,5€  
 Sensha Grüntee-E iscrème mi t  M inze & gerös te ten  Erdnüssen

 



カリフォルニア巻き
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